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Trattoria. In questo caratterstico locale di Santarcangelo. da tempo meta prediletta

di intellettuali che non disdegnano b gioie della comdavidiits e S il quanti apprézring

la buona cucing della tradizione, troverete la quintessenza della “romagnolita”. non ostantata
in mado chiassoso ma disseminata in Wi piccoli dettagh, Dopd aver superalo | diversi
amiplenti che ospitano un negozio-dispensa, un forno & una rustica osteria, si accede

al dedalo di salette inteme con solflith & wolta, pozz @ stretti coridol luminath da faretti,
dove le note di un “liscio” vi daranno il primo indizio. La robusta presenca di etichette

di Sangiovese nella carta del vini - Intelligente quanto onesta e con il meglio del territoro

- rafforza la sensazione di essere nel cuore delld Romagna pid verace. Ma & con larrivo
delle vivande - un trionfo della cucina romagnola, a base soprattutto di carme (ma con due
menu vegetaiani a 33 ¢ 36 eura), piading cotte &l momenio @ paste alluova tirale in casa
- che avrete la conferma definitiva. La carta mette I'acquoling in bocca solo a laggare

le propaste, Fra gli antipasti ¢ st pud sbizzarrire con salumi, sottoll, formaggl misti, frivtatine
alle verdure @ cassoni ripieni in vari modi. Goduriosi gli strozzapeeti con puntine di maiale

& oecd, ancor pid le tagliatelle defla Minghina con werdure & pomadorind, dalla sfoglia alta

& porosa, Fra | secondi, oftre una magistrale trippa speziata, potrete assaggiane olhmi
filetti di manzo alla grigha, o scortiching alla moda del conte Nadini e ko stinco glassato

al formo, Tulli fatti in casa i dolc, dalle tante torte (golosissime quedla alla fcolla con salsa
a8l ciocemato e guella alko sqguacguerong & fichi caramellati) e ciambelle da accompagnara
ragar & un vino dolee, Lambiente curato, i senido efficiente & condiale, 18 mise en place
assanziale ma alegante fugano subito la paura di imbatbérsi mixi vizi di tanta ristorazions

da grandl numer, Insemma un'ode alla grande tradizione gastronomica reglonale,
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